TAGESK ARTEWochenmenus vom 27. Juli. bis 1. August. ZOﬁﬁjﬁeENB[jﬁi,;__

GASTSTUBE

Tagessuppe Fragen Sie unsere Servicemitarbeiter/innen
Zu jedem Menu inbegriffen iincl. ,Vegimenus,Vegan,Fischmenu

Tagesmenu 1 Pouletbruststreifen (EU) an rassiger Currysauce, gebratener
Reis, Pak Choi (Kohlgemiise)

Tagesmenu 2 *Piccata* vom hausgebackenen Ofen - Fleischkése, Penne
Arrabiata, Menusalat

Tagesmenu 3 Schweinsschnitzel vom Nierstiick an Rahmsauce mit frischen :
Eierschwdmmli, Breite Nudeln mit Brésmeli,Menusalat Fr.35.5!

Tageshit 1 CH Pouletfliigeli knusprig gebraten,Relishsauce, Pommes frites

Menusalat oder auf buntem Salatteller mit Melonenschnitz Fr.30. Sil) i
Tageshit 2 Rindsgehacktes an Rotweinsauce auf Penne, Menusalat Fr.28. 5 i

gt

Tageshit 3 Geschnetzeltes vom Lamm-Entrecote *Provencale® mit viel

Krautern, im Reisring,Menusalat Fr.39. 56
Wahrschaft *Suure Mocke* vom Laffenspitz geschmort an kraftiger Rotweinsauce!: {

Frischer Kartoffelstock Fr.36.5! "-,5 £

Kutteln *alla Nonna al forno*mit Tomatensauce,Gewiirzen,,Zwiebeln 4

Knoblauch,Gemusewiirfeli,pafiimiert mit Grappa.Salzkartoffeln Fr.32. 5¢ i |
Fischmenu Frischlachs - Tranche gebraten an feiner Orangen - Pfeffersauce i”’ |

| Neue Bratkartoffeln, Mischgemiise vom Markt Ft. 38 0

Muggenbdihll Hausgemachter Kalbshackbraten(ohne Schweinefleisch) an krafhger
Spezial Rotweinsauce mit Krautern, Frischer Kartoffelstock (25.Min.)  Fr. 36

Fleischliebhaber Schweinskotelett 300g *Mailédnderart* paniert mit Grana Padano
Weissweinrisotto, oder auf Fitnessteller mit Meloenschnitz Fr.38.50:
oder mit hausgemachter Café Paris Uberbacken, Pommes frites Fr.35. 5 _ f; .

Bauern Schweinskotelett 300g(mit Schwarte) gratiniert mit Café Pans ) ‘ ?}!j
Weisswein - Risotto Fr.38.50 oder mit Pommes frites Fr.35. Sd i ]

Kleines Kalbscordon-bleu gefiillt mit Bauernschinken und Gruyere-
Kéase, Pommes frites, Mischgemiise

Vegimenu Frische Eierschwammli a la creme auf breiten Nudeln,Menusalat Fr.35.50
Veganmenu Gelbes indisches Curry mit SOJageschnetzeltem im Reisring
Menusalat

Hausspezialititen = Kalbsgeschnetzeltes *Ziircherart* an Rahmsauce mit frischen
Champignons, Goldbraune Rosti, Menusalat

Kalbsleberli geschnetzelt in Butter mit Zwiebeln und Krauter, Rosti Fr.3.§l{: |

Siedfleisch warm, vom Hohriicken, Meerettichschaum,, Bouillongemusé I --::5
Schnittlauchkartoffeln Fr.36.50 oder mit frischem Kartoffelsalat Fr. 34!50

s

Wochensalat Pouletsalat *Calypso* an Cocktailsauce mit frischen Frichten Fr.32; % :
;} i i :



