Genuss WildspezialititeD

Kiirbiscremesuppe mit Rahmhduptchen Fr.12.00 Solo Fr.15.00
Niisslisalat mit Ei und Brotcroiitons Fr.13.50 Solo Fr.16.50
Niisslisalat mit Speckwiirfeli und Brotcrotitons Fr.16.50 Solo Fr.19.50

Niisslisalat mit frischen Eierschwimmli und Brotcrotitons Fr.18.50 Solo Fr.21.50
Niisslisalat mit Speckwiirfeli und frischen Eierschwiammli

und Brotcroutons Fr.18.50 Solo Fr. 21.50
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Herbstsalat “Hubertus*
Bunter Blattsalat mit Wildschweinfilet-Wiirfeli, frischen Eierschwdmmli,
Trauben und Champignons. Fr.34.50

Biindner Capuns 25 Min.) «vAL LUMNEZIA»
Mangoldblitter gefiillt mit Spdtzliteig Rohschinken, Speck und Landjdger
mit Bergkdse und brauner Butter iiberschmolzen Fr.33.00

“Hirsch-Carpaccio“ 120gr. diinn geschnittenes Hirschfleisch mit Olivenol und
Parmesanspdnen Fr.33.50

Cannelloni mit Wildschwein-Fiillung mit Bechamel,
Tomatensauce und Parmesan im Ofen iiberschmelzt Fr.33.50

Handgemachte Ravioli mit Hirschfleischfiillung an Wildrahmsauce
mit Preiselbeeren verfeinert Fr.35.50
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, Wild-Vegi Teller mit hausgemachten Spditzli, Rotkraut mit Marroni,

Ve gl Eierschwdammli, Rosenkohl, Preiselbeer-Apfel

Rotweinbirne, dazu servieren wir Wildrahmsauce Fr.35.50

Ravioli mit Artischocken Fiillung «Winzerarty in Butter geschwenkt
mit Trauben Fr.35.50

Biindner Vegi Capuns (25 Min.)
Mangoldbldtter gefiillt mit Spdtzliteig und Gemiise mit Biindner Bio Bergkdse

und brauner Butter im Ofen tiberschmelzt Fr.33.00
Preise Inkl. MwSt \




Rehpfeffer(AT) “Muggenbiihl“
mit hausgemachten Spdtzli, Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl und Preiselbeer-Apfel
Fr.42.50

Rehschnitzel(AT) “Mirza“ an Wildrahmsauce, hausgemachte Spdtzli,
Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl und Preiselbeer-Apfel Fr.46.50

Rehriickenfilet “Grand-Veneur“(AT) mit feiner Cognac-Rahmsauce, Preiselbeer-Apfel
Rotweinbirne, hausgemachten Spdtzli, Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl! Fr.55.50

“Toast Diana*“ mit Rehgeschnetzeltem an Cognacrahmsauce mit Pilzen und Trauben

Fr.36.50
Wildnudel-Topf mit Rehgeschnetzeltem, Eierschwimmli, Champignons
und Trauben, an Wildrahmsauce mit Cognac verfeinert Fr.38.50
Hirschfilet an Wildrahmsauce mit Cognac verfeinert, Marroni-Risotto

Fr.44.50

Wild “Surf & Turf* mit Medaillon vom Reh, Hirsch, Wildschweinfilet(AT)
und zwei Riesencrevetten, Kartoffelkroketten ,Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl  Fr.54.00

Wildschweinfilet-Medaillons(AT) “Winzerart“ mit Trauben
Wildrahmsauce, hausgemachten Spdtzli, Rotkraut mit Marroni und Rosenkohl — Fr.42.50

Wildschweinfilet-Medaillons(AT) an feiner Orangen-Pfeffersauce,
hausgemachte Spdtzli, Rotkraut mit Marroni und Rosenkohl Fr.42.50

“Saltimbocca Muggenbiihl“ vom Wildschwein-Filet(AT), mit Rohschinken
und frischem Salbei, an Rotweinjus, auf Weissweinrisotto Fr.42.50

Rehriicken “Muggenbiihl“ (ab 2 Personen) Hausspezialitdt
reich garniert, mit hausgemachten Spdtzli, Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl

Preiselbeer- Apfel, Rotweinbirne, Trauben und Eierschwdammli
pro Person Fr. 66.50

Preise Inkl. MwSt

MUGGENBUH|

GASTSTUBEN




