Gourmetteller "Muggenbihl®

& kaltes Roastbeef vom CH Entrecdte, Sauce Tartar,Melonenschnitz Fr.40.50 _
A % Vitello Tonnato und Tomaten mit Biiffel Mozzarella
o

Kaltes Roastbeef vom CH Entrecéte mit Sauce Tartare Fr. 36.50

Rinds-Carpaccio
diinn geschnittenes Rindfleisch mit Parmesanspdne, Fr. 33.50
Balsamico und Olivendl ‘

"Vitello Tonnato"
diinn geschnittenes Kalbfleisch von der Unterspdlte Fr. 35.50
an einer feinen Thon- Sauce garniert mit Kapern und Peperoniwiirfeli

Mageres kaltes Siedfleisch vom Hals
fein geschnitten mit einer hausgemachten Vinaigrette Sauce

Kaltes Kalbsziingli

fein geschnitten an hausgemachter Vinaigrette Sauce Fr. 29.50
Melone mit Rohschinken Fr. 35.50
oder mit Bauernschinken Fr. 35.50

\!h ~«Quiche-Lorraine» Rassiger ﬁSBé_c@:Al;ZwieE;I-Gruyere Kuchen Solo Fr.17.50

mit buntem gemischtem Salat Fr.25.00
Gebackener Camembert mit Rosmarin und Knoblauch gespickt gﬁ Z
mit buntem gemischtem Salat Sauce Vinaigrette Fr. 25.50

Beilage Knoblauchbrot plus Fr.4.50

Muggenbiihl “Zigeunersalat"
Fleischkdsestreifen, Gruyerekdse, Zwiebeln, Peperoni, Tomaten, Essiggurke
und garniert mit Ei Fr. 28.50

Grosser Tomatensalat =
mit Biffel Mozzarella und frischem Basilikum, v
Aceto Balsamico und Olivengl T . “Fr.2550
Grosser Blattsalat an Himbeer Vinaigrette Sauce

mit gratiniertem Ziegenkdse Fr. 28.50

Crevetten-Cocktail verfeinert mit Cognac
mit Ananaswiirfel in eine halben Baby-Ananas serviert Fr.30.50
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Reichhaltiger Meeresfriichte-Salat mit unserer hausgemachten

Ttalienischen Salatsauce garniert mit Zwiebelringe Fr. 32.50
Morchel-Terrine - % B,
mit Waldorfsalat und Birnenbrot, Baumniissen gar'm?' .\
<.
Vorspeise Fr.20.50 Portion

Caesar-Kartoffel-Lattich-Salat

mit Raclettkartoffeln, Parmesanspdne garniert mit Ei

-gebratene CH Pouletbrust Streifen Fr.31.50

-gebratene gerduchte Rippli Streifen o o Fr.31.50
= » &

Muggenbiihl Wurst-Karusell
4 verschiedene Wiirste auf Weissweinrisotto Fr.30.50
mit frischem Kartoffelsalat oder Pommes-frites Fr.28.50

Sommer-Spaghetti «Muggenbiihl»
mit Cherrytomaten,Rucola, CH-Pouletbrust Streifen,
Crevetten und Krdutern Fr.31.50

Panierte Riesencrevetten mit Sweet and Sauer Sauce
auf buntem Salatteller oder auf Nisslisalat Fr.36.50

Thun Fisch Steak(ca.200 gr.)

rosa gebraten «Grenobler Art» mit Zitonenwiirfel und Kapern oder
mit Rosa Pfefferkorner auf buntem Blattsalat mit Melonenschnitz Fr.35.50
mit Gemisereis Fr.35.50

"Fisch-Potpouri" Muggenbihl (300gr.)
im Bierteig gebackene Zanderfilet, Alaska Seelachsfilet,
Pangasiusfilet, Eglifilet und 2 panierte Riesencrevette, Sauce Tartar

im Chorbli Fr.32.50
mit Pommes Frites Fr. 36.50
auf buntem Salatteller Fr. 38.50
mit Gemiise Fr. 38.50

ial Ri bl b Apé .12.50 &
%, Spezial Riesen Knoblauchbrot zum Apéro Fr.12.5 \ﬂ%
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Fischteller Muggenbiihl

Quartett von gebratenem Fisch, Sauce Tartar
mit Forelle, Saibling, Zander und Lachsforelle

serviert mit buntem Blattsalat Fr.45.00
mit Salzkartoffeln oder Gemiisereis Fr.45.00
mit Gemiise Fr.48.00

Ganze Schweinshaxe(ca500q) 20.Min

ohne Schwarte knusprig gebraten

mit Brot Fr.22.50
mit Kartoffelsalat Fr.27.50
mit Pommes Frites Fr.27.50
mit Weisswein-Risotto Fr.29.50
Frisches CH Mistkratzerli Schweins-Spare-Ribs
knusprig aus dem Ofen gebraten, Relishsauce
ca. 30 Min. Pommes-frites Fr.34.50
Solo Fr.37.00 mit bunt gemlschTem Salat Fr.34.50
mit Pommes-frites Fr.42.00 »
mit Weisswein Risotto Fr.44.00

mit bunt gemischtem Salat Fr.44.00
mit Gemiise Fr.45.00

Ganze Schweizer Forelle

N in Butter gebraten, 2
Schmh‘Iauchkar"roffelnADFMo(SOMln)
Fr.40.50

Beachten Sie auch unsere Cordon-bleu Kartell
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