Spargelcremesuppe
Solo-plus Fr.3.00

nature AGL 7
mit Rohschinken und Croutons

mit Rauchlachsstreifen(GB) und Rahm p
mit Jakobsmuscheln

Bunte Friihlingssalat-Variationen

an Himbeer-Vinaigrette mit weissen und griinen Spargeln
- mit gebratene Pouletbruststreifen
-mit Rauchlachsstreifen(GB) p .
-mit panierten Riesencrevetten p
-mit Egliknusperli(EU) acpe

Griine und Weisse Spargeln
-Mailcinderart (mit Grana Padano iiberbacken und Spiegelei) cc
- Provencale (Gemiisewiirfeli und frische Krduter)
-mit Sauce Hollandaise
-mit Sauce Mousseline gratiniert (Rahm-Hollandaise)
\ n -mit Bauernschinken plus
S5« -mit Rohschinken plus

J

Hausgemachte Cannelloni gefiillt mit Ricotta und griinen Spargelwiirfeli

Bechamel und Grana Padano im Ofen iiberschmelzt

Griine und weisse Spargeln auf Goldbrauner Risti
mit Rauchlachs und Krduterquark mit Hiittenkdse

Fr. 11.00
Fr. 13.00
Fr. 14.00
Fr.14.50

Fr. 33.50
Fr. 33.50
Fr.36.50
Fr. 36.50

Fr. 35.00
Fr. 35.00
Fr. 35.00
Fr. 35.00
Fr. 13.50
Fr. 13.50
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Fr.32.00

Fr.38.00

Spargel-Gratin mit griinen und weissen Spargeln mit Schinkenstreifen, Champignons

und Grana Padano im Ofen iiberschmelzt, Neue Bratkartoffeln

Weisswein-Risotto mit Wiirfeli vom griinen und weissen Spargeln,
frischen Champignons und Gemiisestreifen

" Agnolotti mit Spargelfiillung “alla Panna*
garniert mit griine Spargelwiirfeli

Fr.35.00

Fr.28.00

Fr.32.50
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Schnitzel “Princesse* mit griinen und weissen Spargeln, Sauce Hollandaise
Fr. 36.50
Fr. 46.50 .

und Neue Bratkartoffeln - mit Schweinsschnitzel vom Nierstiick
-mit Kalbsschnitzel

Gebratene Riesencrevetten(VN)“Provencale“ mit viel Krdutern,
griine und weisse Spargeln, Sauce Hollandaise und Reis pceLm




Riesen Kalbswienerschnitzel ac “Muggenbiihl“ 200 gr.

mit Kartoffel-Spargelsalat mit griinen und weissen Spargelwiirfeli und Radiesli
- Fr.44.50

Frischlachs Tranche(NO) mit Orangen Pfeffersauce
auf griinen und weissen Spargeln, Neue Bratkartoffeln acpcLm Fr. 42.50

Ganzes Mistchratzerli mit griinen und weissen Spargeln, Sauce Hollandaise
Neue Bratkartoffeln Fr.48.50

2 Hausgemachte Hacktditschli mit“Cafe Paris “iiberbacken, griine und weisse Spargeln,
Sauce Hollandaise, Neue Bratkartoffeln ceim Fr.34.50

Spaghetti mit Rauchlachsstreifen, Crevetten, griinen Spargelwiirfeli,
und Cherrytomaten im Olivenol geschwenkt acp Fr.35.50

Muggenbiihl Fischteller meuniere gebraten, griine und weisse Spargeln
mit Sauce Mousseline iiberbacken, Neue Bratkartoffeln acpet Fr.52.30

Rindsfilet-Medaillon(AUS) “Black+White“ mit Rotweinsauce und Sauce Hollandaise,
griine und weisse Spargeln, Neue Bratkartoffeln accim Fr.58.50

Weinempfehlung

“Spezialitit“ Cuve Andrea 2020 Pinot Noir und Cabernet Cubin 7.5 dl Fr.64.00
Wuba « Barique »2019, Pinot Noir, Aargau AOC .0 ol Fr.56.00
Zeininger Gamaret, 2020 AOC Aargau 7.5 dl Fr.52.00
Magdener Pinot Noir AOC Aargau, Magden 2021 7.5dl Fr.52.00
Zeininger, Pinot Gris, 2022, aus dem Fricktal 7.5 dl Fr.52.00
Zeininger AOC Sélection 2022, Spditlese aus dem Fricktal 7.5 dl Fr.52.00
Zeininger Sauvignon Blanc AOC 5dl Fr.35.00
Bachmans « Muggentripfli », Zeininger Riesling Sylvaner 5dl Fr.27.00
Zeininger Pinot Noir 5dl Fr.28.00

Diese Weine werden alle von meiner Tochter Andrea gekeltert

Sancerre “La Chatellenie“ AOC J. Mellot
Rebsorte Sauvignon,sehr Harmonisch und delikat im Mund . Blassgold mit griinlichen Reflexen

Silbermedaille Mundus Vini 2009 2021 7.5dl Fr.70.00
2021 37.5dl Fr.39.00
Chablis Domaine Gilbert Picq & Fils, Burgund 2019 7.5 dl Fr.72.00
2020 37,5dl Fr.39.00
***********************************************************-ﬁ'***********
Merlot del Ticino “Terre Alte“ Bianco Gialdi 1 dl Fr.7.50 7.5 dl & Fr.52.00

Merlot del Ticino “Terre Alte “ rosso Gialdi 1 dl Fr.7.50

Merlot « Sassi Grossi » rosso 2020, Mendrisio Gialdi




