Sonntagsmenu 21 April 2024

Suppe Menu 1-6 Vegi Vegan *Minestrone* Tessiner Gemusesuppe

Menu 1 Fr.38.50 Menu 2 Fr. 39.50

Schweinscordon-bleu vom Nierstiick *Blanquette de Veau* Weisses Kalbsvoressen
gefiillt mit Manchegokdse und Chorizo *Friihlingsart* mit griinen Spargelstiicklein
Country Frites ' Breite Nudeln mit Brésmeli

Mischgemiise vom Markt Bunter Blattsalat

Menu 3 Fr.44.50 Menu 4 Fr.39.50

Saiblingfilet und Lachsforellenfilet X Kalbslaffenbraten

gebraten,mit Spargel und Tomatenwiirfeli an Rotwein - Kriuterjus

und Champignons, Trockenreis Frischer Kartoffelstock

Bunter Blattsalat Mischgemiise vom Markt

Menu 5 Fr. 50.50 Menu 6 Fr.48.50

U.S. Entrecote 250g Kalbsschnitzel vom Béaggli

gratiniert mit Pfefferbutter an rassiger Chorizosauce

Country Frites Breite Nudeln mit Brésmeli

Mischgemiise vom Markt Bunter Blattsalat

Sonntagshit 1 Rindsschmorbraten vom Laffenspitz an kréftiger Rotweinsauce
Frischer Kartoffelstock, Mischgemiise vom Markt Fr,38.50

Sonntagshit 2 Kaltes Roastbeef vom CH Entrecote,Sauce Tartare, griine und weisse Spargeln
mit Sauce Hollandaise, begleitet von neuen Bratkartoffeln Fr.46.50

Sonntagshit 3 Wiirfel vom Lammfilet (NS) *Stroganoff* im Reisring, Bunter Blattsalat  Fr.39.50

Vegi 1 Vegetarische Friihlingsrollen gebacken auf buntem Salatteller, Melonen Fr.30.50

Vegi 2 Résti Pastetli gefiillt mit Ragout von griinen und weissen Spargeln an

Rahmsauce, Bunter Blattsalat Fr.35.50
Vegan Plant Based Chicken-Wiirfel *Ziircherart* an veganer Rahmsauce

im Reisring mit Olivendl,Bunter Blattsalat Fr.35.50
Top Hit Kalbssteak an feiner Morchelrahmsauce , Breite Nudeln mit Brésmeli Fr.46.50

Kalbskotelett *Maildnderart* 300g paniert mit Grana Padano oder mit Butter
und frischem Salbei, Weisswein - Risotto Fr.49.50

Hausspezialitdten Kalbsleberli geschnetzelt* Venezianische Art* in Butter sautiert mit viel

Zwiebeln und Kriutern, Goldbraune Résti Fr.39.00
Kaltes Kalbsgeschnetzeltes *Ziircherart* an Rahmsauce mit frischen Champignons
Roastbeef Goldbraune Résti, Bunter Blattsalat Fr.44.50

Sauce Tartare
Schweinskotelett 300g,*Maildnderart*paniert mit Parmesan, Weissweinrisotto

Fr.36.50 oder auf Fitnessteller mit Melonenschnitz Fr.38.50
ki oder mit hausgemachter Café Paris iiberbacken,Pommes frites Fr.35.50
Kutteln Bauern-Schweinskotelett 300g (mit Schwarte) gratiniert mit Café Paris

Tessinerart Weisswein - Risotto Fr.38.50 mit Pommes frites Fr.35.50
Salzkartoffeln oder auf Fitnessteller mit Melonenschnitz Fr.38.50
Fr.32.50 Siedfleisch heiss, Meerrettichscham,Schnittlauchkartoffeln Gemiise vom Markt
s Fr.36.50 oder mit frischem Kartoffelsalat Fr.34.50

Rindsgulasch *Ungarische Art* mit viel Zwiebeln und Paprika
Hausgemachte Spétzli, Bunter Blattsalat Fr.32.50



