Vorspeisen

Suppen

Tagessuppe CHF 7.00 /Solo 10.00
Bouillon nature CHF 7.00 /Solo 10.00
Bouillon mit Sherry © CHF 9.00 /Solo 12.00
Bouillon mit Ei © CHF 9.00 /Solo 12.00
Bouillon mit frischen Fladli CHF 11.00 /Solo 14.00
Salate

Bunter Blattsalat CHF 9.00 /Solo 12.00
Bunt gemischter Salat CHF 10.50 /Solo 14.00
Nisslisalat mit Ei und Cro(tons A¢* CHF 13.50 /Solo 16.50
Niisslisalat mit Rauchlachsstreifen ©* CHF 18.50 /Solo 21.50
Nisslisalat mit Speckwiirfel und Croltons A¢* CHF 16.50 /Solo 19.50
Tomatensalat mit Zwiebeln CHF 12.50 /Solo 16.00
Grosser Salatteller mit Ei und Melonenschnitz ¢ CHF 25.00

Kalte Vorspeisen

Mild geraucherter schottischer Rauchlachs mit Toast
und Butter, Meerrettichschaum, Kapern und Zwiebeln AP0 CHF 23.00

Rindstatar mit Toast und Butter
Zwiebeln, Kapern, Essiggurken und einem Eigelb A®GMO CHF 23.00

Crevetten (VN)-Cocktail an einer Cocktailsauce mit
Ananasscheibe und Pfirsichschnitz garniert, Toast und Butter A8°M° CHF 20.50

Morchel Terrine mit Waldorfsalat, Sauce Cumberland,
Birnenbrot ABc6MO CHF 20.50

Warme Vorspeisen
Weinbergschnecken (FR) gratiniert mit hausgemachtem Café de Paris
6 Stlick CHF 19.50/ 12 Stiick CHF 30.50

Spezial Riesen Knoblauchbrot zum Apéro A° CHF 12.50

ACGOR

4 Riesen Crevetten «Provencale» (Asia)
mit vielen Krautern und Gemisewdirfeli 8° CHF 20.50

Gebackener Camembert gespickt mit Knoblauch und Rosmarin,
serviert mit hausgemachtem Knoblauchbrot ¢ CHF 18.50

Handgemachte Ravioli mit Artischocken und Ricotta gefullt
in Butter geschwenkt A<¢ CHF 19.00

*Samtliche Deklarationen zu den Allergenen finden Sie auf der letzten Seite



Wahrschaftes

Hausgebackener Ofen-Fleischkdse von der Metzgerei Ziegler

mit Brot AGtMO CHF 18.50
mit Pommes frites CHF 22.00
mit Kartoffelsalat -\ CHF 22.00
zusatzlich 2 Spiegeleier ¢ plus:  CHF 3.00
Riesen Kalbsbratwurst 200g mit Brot A°t° CHF 17.00
mit Pommes frites oder frischem Kartoffelsalat “M° CHF 22.00
mit goldbrauner Rosti © CHF 24.00
auf Wunsch mit Zwiebelsauce A° Zuschlag CHF  3.00

Wiediker Rostbratwurst «Wiedikerli» 80g
aus der Traditionsmetzgerei Keller am Manesseplatz

2 Stlick mit Pommes-Frites CHF 20.00
2 Stlick mit Weissweinrisotto CHF 21.00
2 Stuck auf buntem Salatteller CHF 21.00
1 Stlick mehr plus CHF  4.00

Heisses Siedfleisch am Stiick vom Hohrlicken
mit Meerrettichschaum, Salzkartoffeln und Bouillon Gemiise °* CHF 36.50
mit Meerrettichschaum und Kartoffelsalat A“¢tM° CHF 34.50

Capuns «Val Lumnezia» (20 Min.) Mangoldblatter
geflllt mit Rohschinken, Speck, Landjager und Spatzliteig

mit Bergkase und brauner Butter im Ofen tiberbacken A CHF 33.00
Hausgemachte «Quiche Lorraine» (20 Min.)

Rassiger Speck-Zwiebel-Gruyérekdsekuchen A Solo CHF 17.50
mit bunt gemischtem Salat * CHF 25.00
Vegetarisch

Vegi Capuns (20 Min.) Mangoldblatter
geflllt mit Spatzliteig und Gemiise mit Blinder Bio Bergkase
und brauner Butter im Ofen liberbacken A CHF 33.00

Reichhaltiger Gemiiseteller mit Spiegelei < CHF 27.00

Raclette Teller «Muggenbiihl» Geschwellte Kartoffeln
mit 200g Raclettekase Gberbacken,
garniert mit Silberzwiebeln und Essiggurken © CHF 26.00

Handgemachte Ravioli mit Artischocken und Ricottafiillung
in Butter geschwenkt (oder Olivenél) AG CHF 33.50

*Samtliche Deklarationen zu den Allergenen finden Sie auf der letzten Seite



Schweinefleisch

Schweinsschnitzel vom Nierstiick mit Pommes frites 100g CHF 24.00
paniert oder natur A€ 200g CHF 28.00
Schweinsschnitzel vom Nierstiick auf buntem Salatteller 100g CHF 24.50
paniert oder natur A% 200g CHF 28.50
Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce 100g CHF 25.00
Nudeln mit Brosmeli AGt 200g CHF 29.00
Schweinsfiletmédaillon an Morchelrahmsauce 120g CHF 34.00
Nudeln mit Brosmeli AGt 180g CHF 39.00
Morchelrahmsauce supplement A° CHF  4.00
Schweinsfilet «Indische Art» an rassiger Currysauce 120g CHF 34.00
garniert mit frischen Friichten, Trockenreis A° 180g CHF 39.00

Schweinskotelett «Maildnder Art» 300g paniert mit Grana Padano oder
normal paniert oder natur mit haugemachtem Café de Paris Giberbacken

mit Pommes frites A¢ CHF 35.50
auf Weissweinrisotto ©° CHF 38.50
auf buntem Salatteller * CHF 38.50

Bauern Schweinskotelett (mit Schwarte) ca. 300g
mit hausgemachtem Café de Paris tiberbacken

mit Pommes frites A CHF 35.50
auf Weissweinrisotto ©° CHF 38.50
auf buntem Salatteller * CHF 38.50
Schweinsfiletstreifen «Madagaskar» an Pfefferrahmsauce

im Reisring ¢t CHF 39.00
Schweinssteak « Café de Paris » 250g mit Pommes frites A CHF 34.50

Spatzlitopf «Muggenbiihl» Schweinsfilet-Médaillon
auf hausgemachten Spatzli mit Champignon-Rahmsauce
und Raclettekase iberbacken A<¢t CHF 42.50

Ganze Schweinshaxe

Riesen Schweinshaxe (ohne Schwarte) im Ofen knuspr' cebraten (20.Min)
auf Wunsch mit Rotwein-Biersauce TR

mit Brot

mit Pommes-Frites oder Kartoffelsalat

CHF 22.50
CHF 27.50

CHF 29.50

*Samtliche Deklarationen zu den Allergenen finden Sie auf der letzten Seite
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Kalbfleisch

Kalbswienerschnitzel vom Baggli 120g CHF 38.00
Pommes frites und Gemiise A0 180g CHF 44.00
oder auf buntem Salatteller mit Melonenschnitz *

Riesen Kalbswienerschnitzel «Muggenbiihl» Solo A°°°©  200g CHF 36.50

mit taglich frischem Kartoffelsalat oder Pommes frites A“M° CHF 41.50
mit gemischtem Salat * CHF 42.50
mit Gemuse © CHF 44.50
mit Preiselbeeren plus CHF  3.00
Kalbssteak an Morchelrahmsauce

Nudeln mit Brésmeli A<6t0 180g CHF 48.00
Morchelrahmsauce supplement ¢ CHF  4.00
Kalbssteak an feiner Whiskyrahmsauce

Nudeln mit Brésmeli A0 180g CHF 48.00
Kalbssteak mit Butter und frischem Salbei

auf Weissweinrisotto A0 180g CHF 48.00
Kalbssteak mit einer Rosette Café de Paris

auf buntem Salatteller mit Melonenschnitz ©M” 180g CHF 48.00
Kalbsschnitzel vom Baggli an Rahmsauce 120g CHF 39.50

mit frischen Champignons, Nudeln mit Brésmeli A<¢t° 180g CHF 45.50

Kalbsgeschnetzeltes vom Baggli «Ziircher Art»
an samiger Rahmsauce mit Champignons,
goldbraune Rosti A¢° 180g CHF 47.00

Kalbsgeschnetzeltes vom Baggli «Casimir»
an rassiger Currysauce garniert mit frischen Friichten,
im Reisring A°t0 180g CHF 47.00

Kalbskotelett ca.300g. «Mailanderart» paniert mit Grana Padano
oder natur, mit Butter und Salbei, Weissweinrisotto ®© CHF 49.50

Geschnetzelte Kalbsleber «Venezianische Art»

mit frischen Krautern, Zwiebeln und goldbrauner Résti ¢ oder
auf Nisslisalat A° CHF 39.00

*Samtliche Deklarationen zu den Allergenen finden Sie auf der letzten Seite
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Pouletbrust an Rahmsauce
mit frischen Champignons, Nudeln und Brésmeli A°6L° CHF

Pouletbrust «Balsamico»
mit Aceto Balsamicosauce, Weissweinrisotto A°° CHF

Pouletbruststreifen an rassiger Currysauce
mit frischen Frichten garniert, im Reisring A¢t° CHF

Pouletbrust gebraten mit hausgemachtem Café de Paris
auf buntem Salatteller mit Melonenschnitz A®%* CHF

Pouletbrust paniert
auf buntem Salatteller mit Melonenschnitz A€ CHF

Pouletbruststreifen gebraten auf buntem Blattsalat
mit frischen Champignons und Melonenschnitz (Saison) * CHF

Ganzes Mistchratzerli ca. 550g im Ofen knusprig gebraten
(Wartezeit ca. 30 Min.)

Solo PMO CHF
mit Pommes frites CHF
mit Weissweinrisotto ° CHF
mit buntem gemischtem Salat ” CHF
mit Gemduse © CHF
Muggenbihl Spezialitaten

Kalbsschnitzel «Muggenbiihl» gefiillt mit Rohschinken

und Cantadou auf Rotweinsauce

mit frischen Champignons, Weissweinrisotto A¢© CHF
Hausgemachte Kalbshackbraten (ohne Schweine Fleisch)

an kraftiger Rotweinsauce, frischer Kartoffelstock CHF
Spiess mit Schweinsfiletmedaillon, gedorrte Zwetschgen,

im Speckmantel, Peperoni, flambiert mit Cognac

Pommes-Frites, Gemusegarnitur CHF

*Samtliche Deklarationen zu den Allergenen finden Sie auf der letzten Seite

Schweizer Pouletfleisch

31.50

31.50

31.50

31.50

31.50

31.50

37.00
42.00
44.00
44.00
45.00

50.50

35.50

49.50



Lammfleisch

Lamm Entrecote rosa gebraten (NZL)
gratiniert mit hausgemachtem Café de Paris,
Weissweinrisotto ©'°

Lammwiirfel vom Entrecote (NZL) «Provengale»
mit frischen Krautern, auf grossem buntem Blattsalat ¢

Médaillon vom Lamm Entrecote (NZL) im Speckmantel
mit Weissweinrisotto °©

Fein’s Fleisch vom Grill

(serviert mit unserer Haus-Krauterbutter) <¢'°

CH Entrecéte ca.
CH Rindsfilet ca.
CH Rindsfilet ca.
CH-Schweinskotelett ca.
CH Bauern Schweinskotelett (mit Schwarte) ca.
CH-Schweinssteak ca.
CH-Kalbsschnitzel ca.
CH-Kalbssteak ca.
CH Rindshohriickensteak ca.
Wolowina Rinds-Steak eine polnische Spezialitat ca.
Beilagen:

200g
250g
150g
300g
300g
250g
200g
200g
300g
500g

Alumettekartoffeln oder Pommes frites oder Kartoffelkroketten ¢

Tagesgemiise frisch vom Markt ©
Butternudeln A<¢
Trockenreis ©
Goldbraune Résti ©
Weissweinrisotto ©°
ACG

Spatzli

Morchelrahmsauce ¢

*Samtliche Deklarationen zu den Allergenen finden Sie auf der letzten Seite

CHF

CHF

CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

44.00

44.00

44.00

39.50
46.50
38.50
29.50
29.50
29.50
43.00
43.00
39.50
51.00

8.00
12.00
8.00
8.00
10.00
10.00
9.00
4.00
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Spezial Egli-Chnusperli (EU) Sauce Tartare

mit Pommes frites A©PMO CHF
auf buntem Salatteller * CHF
im Chorbli CHF

Schweizer Eglifilet gebraten mit in Butter geréteten Mandeln,
Salzkartoffeln und Blattspinat”PFéMO CHF

Thunfischsteak (PH) rosa gebraten mit in Butter sautierten
rosa Pfefferkornern,
Schnittlauchkartoffeln oder Gemiisereis APF6MO CHF

Zanderfilets (IS) meuniére oder gebacken, Sauce Tartare
Salzkartoffeln oder Gemisereis A“PFGMO CHF
nur mit Gemuise vom Markt ACPFGMO CHF

Zanderfilets (IS) pochiert an Weisswein-Safransauce
Salzkartoffeln oder Gemiisereis °F¢° CHF
nur mit Gemiise vom Markt PFé° CHF

Cordon-bleu vom Zanderfilet (IS) / (20 Min.) gefillt mit Rauchlachs
und Cantadou (nicht paniert) Salzkartoffeln oder Gemiisereis #°7¢©  CHF
nur mit Gemiise vom Markt APF60 CHF

Fischteller «Muggenbiihl» Quartett — in Butter gebratene Fischfilets
Forelle, Saibling, Zander und Lachsforelle (IS/EU) mit Sauce Tartare

mit buntem Blattsalat ACCFeMO* CHF
mit Salzkartoffeln oder Gemiusereis © CHF
mit Gemiuise vom Markt © CHF

Riesencrevetten (ohne Schale) «Provencale» (Asia)
mit vielen Krautern und Gemiusewdrfeln,
Weissweinrisotto oder auf grossem Niisslisalat °FO* CHF

Ganze Schweizer Forelle (30 Min.)

in Butter gebraten, Schnittlauchkartoffeln APFMO

CHF

*Samtliche Deklarationen zu den Allergenen finden Sie auf der letzten Seite

33.50
35.50
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48.00

41.00

38.50



Kalte Speisen

Schottischer Rauchlachs mild gerauchert mit Toast, Butter,

Meerrettichschaum, Kapern und Zwiebeln A%0 Kl. Port.
Rindstatar mit Toast und Butter,

Zwiebeln, Kapern, Essiggurken, 1 Eigelb A“tMO Kl. Port.
zusatzlich mit Cognac oder Calvados plus

Morchel-Terrine mit Waldorfsalat, Sauce Cumberland,
Birnenbrot

Biindnerteller mit Biindnerfleisch und Rohschinken ©°

Muggenbiihlteller mit Blindnerfleisch, Rohschinken,
Bauernschinken, Salami, Speck und Kise “¢°

Schwarz gerduchter Speck (200g) fein geschnitten
mit Zwiebelringen und Essiggurken °

Hausgebackener Ofenfleischkase kalt, fein geschnitten
mit Zwiebelringen und Essiggurken A¢tV©

Hausgebackener Ofenfleischkdse kalt (200g), am Stiick
mit Zwiebelringen und Essiggurken A¢tMO

Siedfleisch kalt (250g), am Stlick
mit Meerrettichschaum und Zwiebelringen

Siedfleisch kalt (250g), am Stlick
mit taglich frischem Kartoffelsalat <6M©

CLO*

Siedfleischsalat mit Zwiebeln garniert

einfach

Wurstsalat mir Riesen-Cervelat und Zwiebeln ©©* garniert
einfach

Wurst-Kisesalat mit Gruyére und Zwiebeln ©*  garniert

einfach
Kisesalat mit Gruyére und Zwiebeln °* garniert
einfach
Thonsalat mit Zwiebeln °°* garniert
einfach

Bauernsandwiches
Bauernschinken, Salami, Fleischkase, Kase
Biindnerfleisch A%°

Roastbeef im Sommer

AGLMO

ACMO

*Samtliche Deklarationen zu den Allergenen finden Sie auf der letzten Seite

CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

34.50
28.50

32.50
27.50
7.00

28.00
31.00

31.00

26.50

19.00

19.00

30.00

34.50

29.50
23.50

25.50
17.50

26.50
20.50

26.50
20.50

26.50
20.50

9.50
11.50
13.50



